Diplom

- obdrzi Sampion, drZitelia Velkych zlatych medail,
zlatych medaili, striebornych a bronzovych medailf
ako aj vitazi jednotlivych kategoril.

Odovzdanie oceneni

Ocenenia budd odovzdané zastupcomvyrobcov dna
1.jtna 2012 o 15° hod. v priestoroch pivnice u fran-
tiSkanov, FrantiSkianske nam. 1 (vchod vedla
Vlastivedného mtizea) na slavnostnom otvoreni vysta-
vy Vino Hlohovec.

Medaile (samolepRy)
-vo formate:
* SAMPION VYSTAVY
* VELKA ZLATA medaila
* ZLATAmedaila
e STRIEBORNA medaila
si moZete po vyhodnoteni vzoriek a udeleni cien
objednat: ¢ DenisaCerna, tel.: 0904 427 961
e-mail: cerna.denisa@gmail.com
¢ Michal Kalman, tel.: 0905 574 668
e-mail: vinoteka@podurbankom.sk

Cena samolepky bude zverejnendv katalogu.
Organizator si vyhradzuje pravo na tlac a distribtciu
samolepiek s logom Vino Hlohovec pre ocenené vina.

NaRup vzorieR

Organizator si vyhradzuje pravo zakupit z najvyssie
ocenenych vin do 6 flia§ za cennikové ceny, avsak
maximalne za ceny s DPH:

¢ vinaakostné 3-,Eur
* vinaakostné s privlastkom

kabinetné, neskory zber 5-, Eur
¢ vinaakostné s privlastkom

vyber z hrozna, bobulovy vyber 6-, Eur

¢ vinaakostné s privlastkom

hrozienkovy vyber, slamové vino,

ladové vino 10-, Eur
Vzorky sa stavaju majetkom organizatora pre potreby
prezentdcie naverejnej ochutnavke .

PonuRa inzercie v Ratalogu
-Vino Hiohovec 2012:

Format bulletinu: A5

Cennik inzercie: 1/1 - 50€
172 - 25€
1/4 - 12,50€
Kontakt:

e-mail:  vinoteka@podurbankom.sk
cerna.denisa@gmail.com

tel.: Michal Kdlman  +421 905 574 668
DenisaCernd  +421 904427961
LadislavCerny  +421 903 407 849
Pavol Tutura + 421903473379
Vladimir Zalesky +421 905 655 084

Organizator:

Cech Hostinskych, Vinarov
/ a Gastronomie v Hlohovci

Pavol Tutura, Denisa Cerna, Ladislav Cerny,
Michal Kdlman, Vladimir Zalesky

EuropsRy vinarsky
rytiersRy stav

Mesto Hlohovec

Tesime sa na Vasu ucast.

VINO HLOHOVEC
2012

4. rocnik

Statdt sutaZnej vystavy
hroznovych vin

Hlohovec,
1.- 2. jun 2012

Cech hostinskych, vinarov
a gastronémie v Hlohovci
v spolupraci s Mestom Hlohovec

Vystavné a suitazné podmienky



SuataZna vystava hroznovych vin
VINO HLOHOVEC

Touto sdtaznou vystavou organizatori obnovili
tradiciu regionalnej stitaZe domacich vyrobcov a
milovnikov vina v tejto ¢asti Malokarpatskej vino-
hradnickej oblasti, kde sa nachadza velka cast
vinohradnickych ploch. V tomto roku sa sttaz
stala nominac¢nou pre Narodny salén vin
Slovenskej republiky.

ORGANIZATOR:
CECH HOSTINSKYCH, VINAROV A
GASTRONOMIE
V SPOLUPRACI S MESTOM HLOHOVEC
si Vas dovoluji pozvat na 4. ro¢nik
stitaznej vystavy vin Vino Hlohovec.

Predkladdme Vam Statiit sutaZe, ktory je zavazny
pre vSetkych ucastnikov.

PODMIENKY UCASTI:
Prihlasenie vzorieR
Vzorky vin mozno zavdzne prihlasit na priloZe-
nom tlacive od 5.5. do 10.5. 2012 na adrese, ktora
je zaroven aj zbernym miestom vzoriek:
® Michal Kalman, Vinotéka Pod Urbankom
Hlohovaul. ¢.53,92001 HLOHOVEC
® Denisa Cerna, Hlohovecka vinotéka
Nam. sv. Michala 20,920 01 HLOHOVEC
® Mestska vinotéka Pezinok - Handskova
Radni¢né ndm. 9,902 01 PEZINOK
Dna 5. 5. 2012 (pocas Frastackého putovania za
vinom) 0d 9.00 - 20.00 hod. aj na adrese :
©® Klub AXA (priestor ¢. 2)
Nam. sv. Michala 2,920 01 HLOHOVEC

Poplatok za 1 vzorku su 2 €. Uhradit bude mozné
pridodanivzoriek.
Maximalny pocet vzoriek od ucastnika je 10.
Z kazdej po 4 flase o objeme 0,5L;0,75L alebo 1L.
Oznacenie vzoriekR
Vzorka musi mat oznacenie s tymito tidajmi:

* Nazov vina

* Roc¢nik

* Privlastok

* Meno a adresa vystavovatela

* Kategoria

SutaZné Rategorie

I.  Vina biele tiché suché (do4 g /)

II.  Vina tiché polosuché, polosladké a sladké
bez rozdielu farby (nad 4g [ 1)

IIl.  Vina ruZové tiché (do4 g /1)
IV. Vinacervenétiché (do4g/l)

Termin odbornej degustacie

Vino Hilohovec bude dna 12. maja 2012 v
Hlohovci na Odbornom udilisti interndatnom,
Paldrikova 1/A, od 9 °° hod.

Hodnotenie

Vina budd hodnotené anonymne, 100 bodovym
systémom O.L.V. a Medzinarodnej tinie enolégov.
Predsedu degustacnych komisii a predsedov hod-
notiacich komisii menuje organizator vystavy
Vino Hlohovec.

Kazda komisia vratane predsedu bude mat 5
clenov. Kazdy ¢len komisie vratane predsedu hod-
noti anonymne. Vysledné hodnotenie je priemer-
na hodnota po elimindcii krajnych hodnot.

Vitazmi v jednotlivych kategoriach sa stanu
najvyssie hodnotené vina z kazdej komisie.

Do sutaze o Sampidna vystavy postupia vina
v kategoriach 1. a IV. nominované jednotlivymi
komisiami. Kazda komisia nominuje po jednom
vine v kategoriach 1. a IV. v ramci skladby
hodnotenych vin. V zavere¢nom hodnotiacom
rozstrele hodnotia vina predsedovia komisii.
Sampiénmi vystavy sa stanti najlepsie ohodnotené
vina v zavere¢nom rozstrele v oboch kategoriach.

Pre udelenie medaili platia nasledovné bodové
hodnoty:

e VELKAZLATAmedaila  93,00-100,00b
¢ ZLATA medaila 88,00-92,99b
* STRIEBORNAmedaila ~ 84,00-87,99b
* BRONZOVA medaila 80,00-83,99b

DalSie ocenenia

Okrem Sampidna vystavy Vino Hlohovec a vitazov
jednotlivych kategérii budd udelené aj tieto
ocenenia:

* Cena primatora mesta Hlohovec
- zanajvysSie hodnotenu odrodu Rizling vlassky

¢ Cena MAD Hlohovec
-zanajvysSie hodnotenu odrodu
Svdtovavrinecké

* CenaS.A.FA -Jan Sviba
- zanajvyssie hodnotenu odrodu
Veltlinske zelené

* Cena Cechu hostinskych, vinarov
agastronémie
- zanajvysSie hodnotené vino od zdhradkara

¢ Cena ViechyJaster
-zanajvyssie hodnotenu kolekciu 4 vin
od jedného vyrobcu



