OCENENIA VTP 2017

KONTAKTNE MIESTO  ORGANIZACNY VYBOR

ZDRWUZENIE PEZINSKYCH VINOHRADNIKOV A VINAROV * MESTO PEZINOK * PKC

VAS POZYVAJU

DO PEZINSKEHO KULTURNEHO CENTRA

v diioch 21. - 22, aprila 2017
na 22. ro¢nik VYSTAVY VIN

VINNE TRHY PEZINOK 2017

> CENY A DIPLOMY budu odovzdané 21. aprila 2017 0 16.00 hod. v PEZINSKOM KULTURNOM
CENTRE na sldvnostnom otvoreni vystavy. Kazdy vystavovatel obdrzi zdarma katalég vystavy o degustaény pohdér.

SAMPION kategérie

za najvysiie hodnotené vino v kategorii - 1, 2, 3, 4,
5, 6, 7 od slovenského producenta vina z hrozna
zo Slovenskej republiky (v kategérii musi byf minimdlne
10 vin, Egampién musi dosiahnut minimdline 85 bodov).

Cena VTP 2017
za najvyssie hodnotené vino od zahraniéného
producenta

Cena PRIMATORA MESTA PEZINOK

zo najvyssie hodnotené vino od vyrobcu z Pezinka
[vyrobené z hrozna pezinského vinchradnickeho rajénu)

Cena REGIONALNEJ POLNOHOSPODARSKEJ

A POTRAVINARSKEJ KOMORY

za najvyssie hodnotené vino s chranenym oznaée-
nim pévodu (s dokladom o pévode hrozna z Malokar-
patske] vinohradnicke] oblasti)

> ORGANIZACNY VYBOR

VINNYCH TRHOV PEZINOK 2017

Predseda komisii: prof. Ing. Fedor MALIK, DrSc.
Ing. Olga BEJDAKOVA

Ing. Anna HANUSKOVA

Mgr. Lubomir JANECKA

David BEJDAK

Milan SKOVAJSA

> KONTAKTNE MIESTO

Mestska vinotéka Pezinok, Ing. Anna Hanuskové,
Radniéné namestie 2, 902 01 Pezinok

mobil:

+421 907 593 294, +421 905 598 229

e-mail: zpvw@zpvv.sk

* Cena EVIRS
za najvyiiie hodnotené vino biele
z produkcie roénika 2016

* Cena ZDRUZENIA MVC
za najlepsiu kolekciu vin z Malokarpatskej vino-
hradnickej oblasti (hodnoti sa 5 najlepsich vin od jed-
ného vystavovatela pésobiaceho v Malokarpatskej vi-
nohr ‘gnlckeq oblasti z hrozno z Malokarpaotske] vino-
hradnickej oblasti)

« Cena ZVAZU VYROBCOV HROZNA A VINA
za nuévysﬁie hodnotené vino tiché biele, suché
z produkcie roénika 2015 a starsich roénikov

* DIPLOM
30 % zlatych a striebornych oceneni z celkového poé-
tu vystavovanych vin

HLAVNE OCENENIE
jedno vino méie ziskaf len jedno hlavné ocenenie

> ZBERNE MIESTO PRE CR

Mgr. Marie ZOUHAROVA, Ing. Jifi KOPECEK
VINARSKY DUM, Nam. Svobody 16

691 42 VALTICE

tel./fax: 519 352 083, mobil: 777 74 34 92-95
i.kopecek@telecom.cz v termine 8.- 9. 3. 2017

STATUT, PRIHLASKA a VYSLEDKY HODNOTENIA ViN
budy zverejnené na
www.zpvv.sk
www.mvc.sk, www.nsvsr.sk, www.vinko.sk
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PRAVIDLA DEGUSTACIE A HODNOTENIE ORGANIZACIA A DODANIE VZORIEK

SAMOLEPKY VTP 2017

> VAZENI PRIATELIA,

organizaény vybor si vés dovoluje pozvaf na 22. roénik podujatia, ktoré mé na Slovensku dobré meno a tradi-
ciu. Predkladdme vam &tatit sifaze, ktory je zdvéizny pre vietkych Ocastnikov VTP 2017.

> SUTAZNA DEGUSTACIA bude 23. - 24. marca 2017
v Hoteli Vinarsky dom, Holubyho 27, Pezinok.

> VZORKY PROSIME DORUCIT V TERMINE
9.-11. marec 2017 (tvrtok - sobota)

v ¢ase: §tvrtok - piatok od 10.00 do 17.00 hod.

. sobota od 10.00 do 13.00 hod.
do MESTSKEHO DOMU v Pezinku na Holubyho 22 (no-
vorekonstruovany historicky dom), pripadne poétou na
adresu: Mestskd vinotéka, Radniéné ndm. 9, 902 01
Pezinok, tel.: Ing. Anna Hanuskovd: 0907 593 294

Milan Bejdak: 0905 431 329

> PODMIENKOU UCASTI je poplatok 20,- EUR za kaz-
du prihldsend vzorku vina. Z kazdej prihldsenej vzorky je
potrebné dodaf 6 flias (min. obsah 0,75 1), respekfwe 8
flias {pn niz$om obsahu). Vyrobeca vina musi maf k dis-
pozicii minimdlne 250 flia$ dane| vzorky.

> Kc:zdd flasa vina musi byt oznadend Udajmi:
ndzov vina (odroda, zloZenie kupdie, cuvée)
* privlastok
* roénik
* meno aadresa
* kategéria(1.-7.
Smerodajné pre zaradenie vina do kategdrie su udaje
uvedené na prihlaske.
Vystavovatel odovzdd vyplnend prihldsku pri dodani vina.

tavovatela

> Do sttaznej degustdcie zasielajte vina vyrobené v su-
lade s platnym znionom o vinohradnicive a vindrstve,
zatriedené podla nasledovnych kategérii:

1. Vina biele tiché suché

2. Vina biele tiché polosuché, polosladké

3. Vina tiché sladké vrdtane tokajskych(viac ako 45 g/ |)

bez rozdielu farby hrozna

4. Vina ruzové tiché suché

5. Vina ruzové tiché polosuché, polosladké

6. Yina cervené tiché suché, polosuché, polosladké

7. Sumivévina
Organizdtori si vyhradzujo pravo na analyzu zv. cukru
vifaznych vin. V pripade rozdielu so zaradenim vina do
kategdrie, nebude udeleny titul Sampidna.

VINNE TRHY PEZINOK 2017
s NOMINACNOU VYSTAVOU
pre NARODNY SALON VIiN SR 2017

Vina, ktoré sa uchdadzajl o Géast v sifoZi Saldén vin
Slovenske| republiky a Cenu Regiondlnej polnohospo-
ddrskej a potravindrskej komory musia byt po vyhod-
notenl doloZené osvedéenim o pévode hrozna ale-
bo o zatriedeni vina.

>

> SAMOLEPKY s oznagenim $ampién, zlaté a strie-
borné ocenenia si ochrannou znamkou VTP. Us-
poriadatel’si vyhradzuje prévo na tlaé a distribiciv samo-
lepiek s logom VTP pre ocenené vina. Usporiadatel na po-
Ziadanie zaéle vystavovatelovi samolepky podla objed-
ndvky za vopred stanoveny cenu. Cennik bude uvedeny
v katalégu VTP 2017,

Svojvelné oznagovanie vin s logom VTP je povazo-
vané za poruienie $tatdtu a zasahovanie do prdv uspo-
riadatela. Vystavovatel, ktory nedodrzi $tatit vystavy,
strdca ndrok na Uéasfv nasledujocom roéniku VTP

> Prislugnu sumu Vds #iadame uhradit bankovym
prevodom, alebo postovou poukdazkou na Ucet orga-
nizdtora:
> ZDRUZENIE PEZINSKYCH VINOHRADNIKOV

A VINAROV, Radniéné namestie 9, 902 01 Pezinok

ICO: 31 781 420, DIC: 2021 45351 1;

na Udet organizdatora: SLSP a.s.

IBAN: SKO2 0900 0000 0000 1919 1417

SWIFT: GIBASKBX.
Ako variabilny symbol pouZite nézov firmy, pripadne
meno, vyuctovacia fakidra vam bude zaslana postou.
Doklad o zaplateni treba preukdzaf pri dodani vzoriek.
Platif je mozné aj v hotovosti pri odovzddvani vzoriek.
Upozorfiujeme vysiuvovutelov, ie po uvedenom
termine nebude mozné z technickych pri¢in dal3ie
vzorky zaradif do sutaze. Pokial nebucﬁa uvhradené
vlozné, prihlasend vzorka strdca ndrok na zarade-
nie do sufaze.

> Vina budd hodnotené 100-bodovym systémom
medzindrodnej Unie enolégov (O.I.V./UIE) anonymne.
100- bodovy systém hodnotenia je zaloZeny na principe
udelovania kladnych bodov. Najvyssie hodnotené vina
z kazde| kategoérie z jednotlivych komisii postupujd do
findle, v ktorom budd pridelené najvysgie ocenenia. Ti-
tul Sampién obdriia vifazi jednotlivych kategérii. Na vy-
bere Sampiéna sa zGéastfiujl predsedovia komisii a vy-
losovani hodnotitelia.

Hodnotiace listky a zdznamy predsedov hodnotia-
cich komisii pre jednotlivé vina budd archivované.

> VELKA ZLATA medaila 92,00 - 100,00b
ZLATA medaila B8,00 - 91,99b
STRIEBORNA medaila 84,00 - 87,99b
BRONZOVE hodnotenie 75,00 - 83,99b

Podla pravidiel O.1.V. bude udelenych max. 30 %
zlatych a striebornych medaili z celkového poétu vysta-
vovanych vin. Koneénou zndmkou pre vino bude hod-
nota aritmetického priemeru po vylGéeni dvoch kraj-

nych hodnét.

> Organizdtori si vyhradzujo prdvo zakipit z najvys-
Sie ocenenych vin do 24 flia% za ceny s DPH:

* ZLATA MEDAILA .....oooooeees e 5,-€
« SAMPION
0 VEEKA ZLATA MEDAILA. .......ccocomresmmimmssssisns 8,- €

* VINA s PRIVLASTKOM - hrozienkovy vyber,
cibébovy vyber, ladové vino,

slamové vino a tokajské vina (vybery) ....... ..10,- €

Pri doruéeni vzoriek ziadame priniest pokladniény
doklad, prip. faktdru.

Vzorky ostdvaji majetkom organizdtorov
a budu pouzité _
MNA VEREIJNE] PREZENTACII VIN

VINNE TRHY PEZINOK
dia 21. - 22, aprila 2017

FAKTURACNE UDAJE

BODOVANIE

NAKUP VZORIEK
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