OCENENIA VTP 2015

FAKTURACNE UDAJE

ORGANIZACNY VYBOR

> CENY A DIPLOMY budu odovzdané 17. aprila 2015 o 16.00 hod. v Pezinskom kultérnom centre na
SLAYNOSTNOM OTVORENI VYSTAVY. Kazdy vystavovatel obdrzi zdarma katalég vystavy a degustaény pohdr.

+ SAMPION kategérie
za najvyssie hodnotené vino v kategérii - 1, 2, 3, 4,
5, 6, 7 od slovenského producenta vina z hrozna
zo Slovenskej republiky (v kategérii musi byt minimdine
10 vin, $ampién musi dosiahnut minimdlne 85 bodov).

* Cena VTP 2015
za najvyssie hodnotené vino od zahranié¢ného
producenta

* Cena primatora mesta Pezinok
za najvyssie hodnotené vino od vyrobcu z Pezinka
(vyrobené z hrozna pezinského vinohradnickeho rajénu)

* Cena Regiondlnej polhohospodarskej
a potravinarskej komory
za najvyssie hodnotené vino s chrénenym oznace-
nim pévodu (s dokladom o pévode hrozna z Malokar-
patskej vinohradnickej oblasti)

ZDRUZENIE PEZINSKYCH VINOHRADNIKOV
A VINAROV

Radni¢né ndmestie 9, 902 01 Pezinok

ICO: 31 781 420, DIC 2021453511

&islo Uetu: 1919141 7/ 0900

IBAN: SKO2 0900 0000 0000 1919 1417

> U

ORGANIZACNY VYBOR VTP 2015:
Predseda komisii: prof, Ing. Fedor MALIK, DrSc.
Ing. Olga BEJDAKOVA

Ing. J4n HACAJ

Ing. Anna HANUSKOVA

Mgr. Lubomir JANECKA

Milan BEJDAK

David BEJDAK

Milan SKOVAJSA

KONTAKTNE MIESTO
Mestska vinotéka Pezinok, Ing. Anna Hanuskovd,
Radniéné ndmestie 9, 902 01 Pezinok
tel./fax: +421 33 641 11 32
mobil: +421 907 593 294, +421 907 744 101
e-mail: zpvw@zpvv.sk

* CenaEVIRS
za naévys&e hodnotené vino biele
z produkcie roku 2014

* Cena Zdruzenia MVC
za najlepsiu kolekciu vin z Malokarpatskej vino-
hradnickej oblasti (hodnoti sa 5 najlepsich vin od jed-
ného vystavovatela pdésobiaceho v Malokarpatske| vi-
nohradnickej oblasti z hrozna z Malokarpatske| vino-
hradnicke] oblasti)

* Cena Zvéizu vyrobcov hrozna a vina
za naévys&e hodnotené vino tiché biele, suché
z produkcie roénika 2013 a starsich roénikov
* Diplom
30 % zlatych a striebornych oceneni z celkového poé-
tu vystavovanych vin

HLAVNE OCENENIE:

* jedno vino méze ziskaflen jedno hlavné ocenenie

> ZBERNE MIESTO PRE CR
Mgr. Marie ZOUHAROVA, Ing. Jiti KOPECEK
VINARSKY DUM, Ndm. Svobody 16
691 42 VALTICE
tel./fax: 519 352 083, mobil: 777 74 34 92-95
j-kopecek@telecom.cz do 7. 3. 2015

STATUT, PRIHLASKA a VYSLEDKY HODNOTENIA VIN

budd zverejnené na
www.zpvv.sk, www.vinko.sk, www.mvc.sk, www.nsvsr.sk

- NARODEI?
MN%eC W SALON
V,nkO.S PEZINOK k&)) <

&
JZWE 5Kl \&‘\%

DALSIE INFORMACIE
www.zpvv.sk

ZDRWZENIE PEZINSKYCH VINOHRADNIKOV A VINAROV ¢ MESTO PEZINOK ¢ PKC

VAS POZYVAJU

DO PEZINSKEHO KULTURNEHO CENTRA

v diioch 17. - 18. aprila 2015
na 20. ro¢nik VYSTAVY VIN

VINNE.TRHY PEZINOK 2015

OCENENIA VTP 2015
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VYSTAVNE A SUTAZNE PODMIENKY



ORGANIZACIA A DODANIE VZORIEK

PRAVIDLA DEGUSTACIE A HODNOTENIE

SAMOLEPKY VTP 2015

INZERCIA

> VAZENI PRIATELIA,

organizaény vybor si vds dovoluje pozvat na 20. roénik podujatia, ktoré md na Slovensku dobré meno a tradi-
ciu. Predkladdme vam $tatdt stfaze, ktory je zavézny pre vietkych Geastnikov VTP 2015.

> SUTAZNA DEGUSTACIA bude 20. - 21. marca 2015
v Hoteli Vinarsky dom, Holubyho 27, Pezinok.

> VZORKY PROSIME DORUCIT V TERMINE

4.-6. marec2015
v ¢ase: streda az piatok od 10,00 do 17,00 hod.
do pivnice pri vchode do Zamockej vinarne (parkovisko
Zdmocky park), pripadne postou na adresu:
Mestska vinotéka, Radni¢né ndm. 9,902 01 Pezinok
tel.: 033/6411132,0907 593 294.

? PODMIENKOU UCASTI je poplatok 20,- EUR za kaz-
U prihldsend vzorku vina.

Z kazdej prihldsenej vzorky je potrebné dodat 6 flias
(min. obsah 0,75 1), respektive 8 flias (pri nizsom obsahu).
Vyrobca vina musi mat k dispozicii minimdlne 250 fliag
danej vzorky. Dodané vzorky sa stdvajo majetkom uspo-
riadatela.

> Do sifazne] degustdcie zasielajte vina vyrobené v stla-
de s platnym zédkonom o vinohradnictve a vindrstve, za-
triedené podla nasledovnych kategérii:

1. Vina biele tiché suché

2. Vina biele tiché polosuché, polosladké

3. Vinatiché sladké (viac ako 45 g/ liter)

bez rozdielu farby hrozna

4. Vina ruzové tiché suché

5. Vina ruzové tiché polosuché, polosladké

6. Vina cervené tiché (suché, polosuché, polosladké)

7. Sumivé vina
Organizdtori si vyhradzujd prévo na analyzu zv. cukru vitaznych vin.
V pripade rozdielu so zaradenim vina do kategérie, nebude udeleny
titul Sampiéna.
Vina budd hodnotené 100-bodovym systémom medzind-
rodnej Unie enolégov (O.1.V./UIE) anonymne. 100- bodo-
vy systém hodnotenia je zaloZeny na principe udelovania
kladnych bodov. Najvyssie hodnotené vina z kazdej ka-
tegérie z jednotlivych komisii postupuju do findle, v kto-
rom budd pridelené najvyssie ocenenia. Titul $ampidn
obdrzia vifazi jednotlivych kategérii. Na vybere $ampidna
sa zU&astiuju predsedovia komisii a vylosovani hodno-
titelia.

> Samolepky s ozna¢enim Sampién, zlaté a strie-
borné ocenenia su ochrannou znamkou VTP. Us-
poriadatel’si vyhradzuje prévo na tla¢ a distribdciu samo-
lepiek s logom VTP pre ocenené vina. Usporiadatel na po-
Ziadanie zasle vystavovatelovi samolepky podla objed-
ndvky za vopred stanovend cenu. Cennik bude uvedeny
v katalégu VTP 2015.

Svojvolné oznadovanie vin s logom VTP je povazo-
vané za porusenie $tatltu a zasahovanie do prdv uspo-
riadatela. Vystavovatel, ktory nedodrii $tatdt vystavy,
stréca ndrok na Géast'v nasledujocom roéniku VTP

> PONUKA INZERCIE v katalégu VTP 2015:
Katalég: formdt A5
Rozmery inzercie: A5 (148 x210 mm + 5 mm spaddvka)
Cennikinzercie: 1/4strany - 50,-€

1/2strany - 80,-€

1/1strany - 150,-€

Podklady pre inzerciu a objedndvky na samolepky

zasielajte v elektronickej podobe na adresu zpvv@zpvv.sk
najneskér do 31. marca 2015.

> Prislugnd sumu Vés ¥iadame uhradit bankovym pre-
vodom, alebo postovou poukdzkou na &islo Gé&tu: 5
19191417/ 0900. Ako variabilny symbol pouzite ICO
pripadne rodné ¢&islo, vyuctovacia faktira vam bude za-
sland postou. Doklad o zaplateni treba preukdzat pri
dodani vzoriek. Platif je mozné aj v hotovosti pri odovzdd-
vani vzoriek. Upozorriujeme vystavovateloy, Ze po uve-
denom termine nebude moiné z technickych pri¢in
dalsie vzorky zaradit do sufaze.
Kazdd flada vina musi byf oznaéend tymito Gdajmi:

*  ndzovvina (odroda, zloZenie kupdze)

*  privlastok

* ro¢nik

* meno a adresa vystavovatela

*  kategéria(1.-7.)
Vystavovatel odovzdd vyplnent prihldsku pri dodani vina.
Odporité¢ame prihldsit vase vina na vystavu aj formou
elektronického prihlasovacieho systému prostrednictvom
www.vinko.sk.

Hodnotiace listky a zdznamy predsedov hodnotiacich
komisii pre jednotlivé vina budy archivované po dobu
troch rokov.

> VELKAZLATAmedaila 92,00 - 100,00b
ZLATA medaila 88,00 - 91,99b
STRIEBORNA medaila 84,00 - 87,99b
BRONZOVE hodnotenie 75,00 - 83,99b

Podla pravidiel O.LV. bude udelenych max. 30 %
zlatych a striebornych medaili z celkového poctu vysta-
vovanych vin. Kone¢nou zndmkou pre vino bude hod-
nota aritmetického priemeru po vylGéeni dvoch kraj-
nych hodnét.

S VINNE TRHY PEZINOK 2015

sU nominacnou vystavou pre

NARODNY SALON VIN SR 2015

Vina, ktoré sa uchddzajo o Géast v sufazi Saldén vin
Slovenskej republiky a Cenu Regiondlnej polhohospo-
ddrskej a potravindrskej komory musia byt doloZené
osved&enim o pdvode hrozna alebo o zatriedeni vina.

> Organizdtori si vyhradzujl prévo zakupit z najvys-
Sie ocenenych vin do 24 flia za ceny s DPH:

o ZLATAMEDAILA ..o 5,-€
« SAMPION
a VELKA ZLATA MEDAILA ..o 8,-€

* VINA s PRIVLASTKOM - hrozienkovy vyber,
cibébovy vyber, ladové vino,
slamové vino a tokajské vina (vybery) ............ 10,- €

Pri doruéeni vzoriek Ziadame priniest pokladni¢ny
doklad, prip. faktdru.

Vzorky ostdvajo majetkom organizdtorov

a budy pouzité )
NA VEREJNEJ PREZENTACII VIN

VINNE TRHY PEZINOK
dria 17. - 18. aprila 2015

BODOVANIE

NAKUP VZORIEK



