8. INZERCIA v katal6gu VAMODRA 2014

Katalog — format Ab, tlac CMYK
rozmery inzercie: A5 (148 x 210 mm + 5 mm spadavka)
cennik inzercie:  1/4 strany 70,— €
1/2 strany  100,- €
1/1strana  170,—- €

9. VYSLEDKY VITIS AUREA MODRA 2014

Statut a vysledky hodnotenia vin buda zverejnené
na www.vincur.sk, www. mvc.sk, www.nsvsr.sk.

10. GENY A DIPLOMY

Ceny a diplomy buda odovzdané
28. marca 2014 o0 16.00 h v ELESKO wine park,
Partizanska 2275, Modra.

11. OCENENIA VITIS AUREA MODRA 2014

11.1  SAMPION
Najvyssie ohodnotené vino v kazdejkategorii.
Podmienkou je 20 hodnotenych vzoriek v kategorii.

11.2 Cena PREZIDENTA SLOVENSKEJ REPUBLIKY
—Doc. JUDr. Ivana Ga3parovi&a, Csc.
Za najuspesnejsiu kolekciu vin modranského
vystavovatel'a.*

11.3 Cenapredsedu BRATISLAVSKEHO

SAMOSPRAVNEHO KRAJA - Ing. Pavla Frega
Za najlepsiu kolekciu ¢ervenych vin.*

114 Cena MINISTRA PODOHOSPODARSTVA
a ROZVOJA VIDIEKA SR
—prof. Ing. Lubomira Jahnéatka, Csc.
Pre najlepsieho vystavovatela Malokarpatskej
vinohradnickej oblasti vo veku do 40 rokov.*

11.5 Cena primatorky Mesta Modra
—Ing. arch. Hany Hlubocke;j
Zanajvyssie ohodnotené vino Veltlinske zelené,
typickd modranskéa odroda, vyrobené z hrozna
modranského vinohradnickeho rajonu.*

11.6 CenaEVIRS
Za najvyssie ohodnotené biele vino sutaze ro¢—
nika 2013.*

11.7 CenafirmyIDD Bratislava
Za najvyssie ohodnotené vino vyrobené
zo slovenskych novoslachtencov.*

11.8 Cena riaditefa SOSVO Modra
Za najvysSie ohodnotené ruzové vino modran—
ského vystavovatel'a, vyrobené z hrozna Mod—
ranského vinohradnickeho rajonu.*

11.9 Cena Malokarpatskej vinnej cesty
Za najlepsiu kolekciu vin z MVO.*

11.10 Cena Malokarpatskej turistickej informadne;j
kancelarie
Pre najaspesnejsieho zahrani¢ného vystavova—
tela sutaze.
Diplom obdrzi Sampion a vsetky velké zlaté, zlaté
a strieborné medaily, ktoré nepresiahnu limit 30 % zo zG—
castnenych vzoriek.

12. PREDSEDNICTVO
XIV. ro&nika VITIS AUREA MODRA 2014

prof. Ing. Fedor MALIK, DrSc.
Ing. Vladimir SODOMA, Ing. Miroslav DUDO
JUDr. Artur SOLDAN, Vincent JAKUBEC
Juraj STIGLIC

V Modre, dna 21. 01. 2014

spolok vinohradnikov a vinarov v Modre
WwWWw.vincur.sk

MODRA - hlavné mesto vina®
www.modra.sk
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1 Najuspesnejsia kolekcia vin modranského vysta—
vovatel'a, ktora:
ag musi dodat do sutaZe minimalne 4 vzorky,
b) v pripade rovnakého medailového ohodnotenia
rozhoduje pocet udelenych bodov.

x2  Kolekcia vin - minimalne 5 vzoriek od jedného vy—
stavovatela. Vino musi byt vyrobené z hrozna
Malokarpatskej vinohradnickej oblasti.

x3  Ocenené vino nesmie byt Sampionom VA MODRA.
x4  Miniméalne 3 vzorky od jedného vystavovatel'a.
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~ STATUT ,
MEDZINARODNE]J VYSTAVY VIN

VITIS AUREA
MODRA 2014

Clenovia vinohradnickeho a vinarskeho
spolku VINCUR
si Vas dovol'uja pozvat
na XIV. roénik MEDZINARODNE] VYSTAVY VIN
VITIS AUREA MODRA 2014

Clenovia spolku sa uzniesli na tomto stattte,
ktory je zavédzny pre vsetkych ucastnikov sutaze.

1.  ORGANIZATOR

VINCUR - Modransky spolok vinohradnikov a vi—
narov, so sidlom: Sladkovicova 44. 900 01 Modra,
v zastupeni: Vincent Jakubec, predseda spolku.

Mesto MODRA - v zasttpeni:

Ing. arch. Hana Hlubocké, priméatorka mesta.

2.  TERMIN

7.marca 2014 — piatok —8.30 h
Odborna degustacia vin XIV. ro&. VA MODRA
(Hotel MAJOLIKA***, Sukenicka 41,
900 01 Modra)
pod vedenim prof. Ing. Fedora Malika, DrSc.

28.-29. marca 2014 — piatok 14.00-21.00 h
—sobota 13.00-21.00 h
Vystava vin VITIS AUREA MODRA 2014
(Verejna degustacia ELESKO wine park
Partizanska 2275, 900 01 Modra)

3. SUTAZNE KATEGORIE

I. Vinabiele tiché suché
(zvyskovy cukor do 4 g/1)

II. Vinabiele tiché polosuché a polosladké
(zvyskovy cukor od 4 — 45 g/1)

III. Vina ruZové tiché suché, polosuché, polosladké

IV. Vina &ervené tiché (zvyskovy cukor do 4 g/1)

V. Vina prirodne sladké bez rozdielu farebnosti
(zvys. cukor nad 45 g/1)

4. DODANIE SUTAZNYCH VZORIEK

7 kazdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat
6 ks flias (vid. prihlaska). Prihlasovatel na vlastné na-
klady zabezpeci dopravu sutaznych vzoriek v termine
0d 19.do 21.2. 2014 na nasledovné adresy:

41 STARA RADNICA - Starova 54, Modra
kontaktné osoby:
Vincent JAKUBEGC, tel.: +421 904 910 105
Ing. Vladimir SODOMA, tel.: +421 918 406 534
v pracovné dni streda az piatok: 10.00 —17.00 h

4.2 Zberné miesto pre CR — Stéla vinarska expozice
Dukelské nam. 23, 693 01 Hustopece,
OtFisalovéa Petra, tel.: 775 095 526,519 413 792
v pracovné dni 10.00 h az 16.00 h
e—mail: sve@hustopece—city.cz

Upozornujeme vystavovatel ov, Ze po uvedenom
termine uZ nebude mozZné z technickych pricin dalsie
vzorky zaradit do sutaze.

Dodané vzorky sa stavaji majetkom usporiadate—
P'a. Kazda vzorka musi byt oznacena adajmi:

— odroda, nazov vina (zloZenie kupaze)

— roénik

— privlastok

— meno aadresa vystavovatel a

— kategéria (I. -

— v sprievodnej prlhlé§ke musia byt vyplnené aj

v8etky uvedené poloZky

VINCUR - Modransky spolok vinohradnikov a vinarov,
so sidlom: Sladkovicova 44, 900 01 Modra si vyhradzu—
je pravo zakupit z najvyssie ocenenych vin do 12 flias
atovcenesDPH: SAMPION 10,- €
VEPLKAZLATA 9,- €
ZLATA 17,- €
PADOVE, SLAMOVE 10,- €

5.  PRIHLASOVACI POPLATOK

Poplatok za vzorku je 20,— €. Pri registracii vzo—
riek je potrebné priniest so sebou vyplnent prihlasku
VITIS AUREA MODRA 2014 a doklad o zaplateni
poplatku za vzorky vin na Gc¢et organizatora:

Tatra banka, a. s., ¢. 0.: 2621061286,/1100,

IBAN: SK26 1100 0000 0026 2106 1286,

SWIFT: TATRSKBX

V pripade neuhradenia poplatku nebude vzorka
zaradena do sutaze.

6. ORGANIZACIASUTAZE
A ZASADY HODNOTENIA VINA

Vina buda hodnotené 100-bodovym systémom

(UIE & OIV)

Na priebeh hodnotenia bude dohliadat prezident
sutaze: prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Odborna degustacia sa bude konat jeden deri.

Degustované vzorky buda hodnotené podla su—
taznych kategorii, rocnika a podl'a vieobecnych zasad
senzorického hodnotenia vina.

Vina buda nalievané ¢lenom degustac¢nych komi—
sii anonymne do degustacného pohara, bez urcenia
odrody a privlastku. Predsedov a ¢lenov pitclennych
hodnotiacich komisii menuje predsednictvo.

Jednotlivi c¢lenovia degustacnych komisii buda
pracovat samostatne diskusnym sposobom.

Vyslednou znamkou hodnoteného vina bude ¢i—
selny adaj, ktory vzide z vypocitaného priemeru troch
vnutornych hodnét po eliminacii hodnoty najvyssej
anajnizsej.

7 kazdej hodnotiacej komisie postupi najvyssie
ocenené vino do finalového rozstrelu.

Pri chybnom oznaceni kategorie bude ziskanie
medaily a ocenenia neuznané.

Jedno vino mézZe dostat len jedno hlavné ocene—
nie. Hlavné ocenenie nemdze ziskat vino ocenené
v minulych roénikoch VA MODRA.

6.1 BODOVANIE

velka zlatd medaila 92,00 —100,00 bodov
zlatad medaila 88,00 — 91,99 bodov
striebornd medaila 84,00 87,99 bodov
bronzovéa medaila 79,00 83,99 bodov

Podl'a pravidiel sataZze bude udelenych maximéalne
30% medaili z celkového poctu sutaziacich vin.

VA MODRA 2014 je nominadnou vystavou

pre NARODNY SALON VIN SR 2014
(vid' statat menovanej sttaze)

7.  SAMOLEPKY VITIS AUREA MODRA 2014

Samolepky s oznadenim SAMPION, VELKA ZLA-
TA, ZLATA a STRIEBORNA MEDAILA st ochrannou
znamkou sutaze VITIS AUREA MODRA.
Usporiadatel si vyhradzuje pravo na tlac a distribaciu
samolepiek s logom VITIS AUREA MODRA 2014 pre
ocenené vina.

Usporiadatel na poziadanie zasle vystavovatel o—
vi samolepky podl'a objednavky za vopred stanovenu
cenu. Cennik bude uvedeny v katalogu vystavy.

Objednavky e—mail: info@vincur.sk

Svojvolné oznacovanie vin s logom VITIS AUREA
MODRA je povazované za porusenie Statitu a zasa—
hovanie do prav usporiadatela. Vystavovatel', ktory
nedodrZi statat vystavy, straca narok na ucdast v nasle—
dujocom ro¢niku VITIS AUREA MODRA.

(Upozornenie: Samolepky VITIS AUREA MODRA je
moZné pouZit iba na ocenené vina, ktoré boli zatriedené
v zmysle ust. § 26 zakona &. 313 /2009 Z. z. o vinohrad—
nictve a vinarstve.)



